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VERFUGBARKEIT DES HANDBUCHES IN
ALTERNATIVEN FORMATEN

Dieses Handbuch ist auf Anfrage beim Hersteller auch in anderen Formaten (z.
B. auf einer Website) erhaltlich.



Sehr geehrter Installateur, sehr geehrter Kunde,

wir bedanken uns bei Ihnen, dass Sie sich fur ein Gerat der Reihe SPIDO-
GLASS der Firma Spidocook™ S.r.l. entschieden haben.

Die Kochplatten der SPIDOGLASS-Reihe sind mit ihrer extremen Benut-
zerfreundlichkeit und den hervorragenden Koch- und Garergebnissen per-
fekt fur die schnelle Kliche geeignet, kbnnen aber auch eine wertvolle Un-
terstutzung in der Kuiche sein.

Dank der SHB -Technologie erreichen die SPIDOGLASS-CGlaskeramik-Koch-
platten schnell die eingestellte Temperatur, indem sie die Vorheiz- und
Gardauer verkurzen.

Lesen Sie aufmerksam dieser Anleitung, die alle Hinweise und Angalben zur
Qualitat und Funktion des erworbenen Produkts enthalt.

Spidocook™ S.r.l.

Handler: Monteur:

Montagedatum:



Sicherheit

ERKLARUNG DER PIKTOGRAMME
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Potentialausgleichssymbol

Der Hersteller hat das Recht, jederzeit und ohne Vorankondigung Verbesse-
rungen an Geraten oder Zubehor vorzunehmen

Die vollstandige oder teilweise Vervielfaltigung dieser Anleitung ist ochne Zu-
stimmung des Herstellers verboten

Die angegebenen MaBe sind Richtwerte und lediglich unverbindliche Angaben
Im Falle von Streitigkeiten gilt die Anleitung in ihrer Originalsprache Italienisch
Der Hersteller haftet nicht fur eventuelle Ubersetzungs-/Interpretationsfehler.



SICHERHEITSVORSCHRIFTEN
Sicherheitshinweise zur Montage

. Lesen Sie dieses Handbuch sorgfaltig durch, bevor Sie
das Gerat montieren.
» Heben Sie diese Anleitung fur jede zukunftige Beratung der
einzelnen Bediener auf.
. Nichteinhaltung von Sicherheitsvorschriften oder eine
andere als die in diesem Handbuch angegebene Mon-
tage oder Wartung:
die Garantie erlischt
Schaden, Verletzungen oder Todesfalle konnen die Folge sein
der Hersteller wird von jeglicher Haftung befreit.
. Arbeiten oder Veranderungen, die nicht ausdrucklich
genehmigt wurden und nicht den Bestimmungen in
der vorliegenden Anleitung entsprechen, kdnnen zu Scha-
den, Verletzungen oder todlichen Unfallen fuhren und fuh-
ren zum Erléschen der Garantie®.
. Nur qualifiziertes und vom Hersteller autorisiertes Perso-
nal darf die Installation und auf3erordentliche Wartungs-
arbeiten durchfuhren. Halten Sie die im Land der Installation
geltenden Installations- und Sicherheitsvorschriften ein.
. Vor der Durchfuhrung von Installations- oder Wartungs-
arbeiten: I
Trennen Sie das Gerat von der Stromversorgung
Kontrollieren Sie, dass alle Anlagen den im Nutzerland
geltenden Vorschriften und den Angaben auf dem Typen-
schild entsprechen
Stellen Sie sicher, dass alle hei3en Teile des Gerats wieder
Raumtemperatur erreicht haben.
. Wahrend der Montage und des Transports des Gerats
durfen nur Personen, die mit dem Betrieb beauftragt
sind, den Arbeitsbereich betreten oder sich in dessen Nahe
aufhalten.
« Beim Transport:
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mit Mitteln, die dem Gewicht und der Grof3e des Gerats
angemessen sind
mit personlicher Schutzausrustung (PSA - Handschuhe,
Sicherheitsschuhe usw.).
Das Verpackungsmaterial ist potenziell gefahrlich.
Halten Sie es von Kindern und Tieren fern und entsor-
gen Sie es gemal3 den geltenden Vorschriften des Landes, in
dem das Gerat installiert ist.

» Das Typenschild darf nicht entfernt, beschadigt oder verandert
werden. Das Typenschild enthalt wichtige technische Informa-
tionen, die bei der Wartung der Gerate unerlasslich sind.

» Der Installateur darf keine vom Hersteller oder seinem Vertre-
ter geschutzten Teile handhaben.

» Reparaturen durfen nur von qualifiziertem und vom Herstel-
ler autorisiertem Personal durchgefuhrt werden.

Sicherheitsvorschriften fur den Gebrauch

. Lesen Sie dieses Handbuch sorgfaltig durch, bevor Sie
das Gerat verwenden und ordentliche Wartungsarbei-
ten daran durchfuhren.
» Heben Sie diese Anleitung fur jede zukunftige Beratung der
einzelnen Bediener auf.
. Nichteinhaltung von Sicherheitsvorschriften oder eine
andere als die in diesem Handbuch angegebene Mon-
tage oder Wartung:
die Garantie erlischt
Schaden, Verletzungen oder Todesfalle konnen die Folge
sein
der Hersteller wird von jeglicher Haftung befreit.
» In dieser Gebrauchsanweisung bezieht sich der Begriff ,Ge-
rat” auf die Platten der SPIDOGLASS-Reihe.
. Beaufsichtigen Sie Kinder, damit sie nicht mit den
Geraten spielen.



« Kinder uber 8 Jahren, Personen mit eingeschrankten korper-
lichen, sensorischen oder geistigen Fahigkeiten oder Perso-
nen, denen es an Erfahrung oder den erforderlichen Kennt-
nissen mangelt, durfen die Gerate benutzen, sofern sie:

Unter Aufsicht sind
oder
« Nach einer Einweisung in den sicheren Umgang mit dem
Gerat und dem Wissen um die damit verbundenen Gefahren
« Dieses Gerat kann nur zum Garen von Speisen in industriel-
len und professionellen Kuchen von Fachpersonal verwen-
det werden, das regelmafig geschult wird: jeder andere
Gebrauch entspricht nicht der vorgesehenen Nutzung und
wird als gefahrlich eingestuft. Gemal3 den technischen Daten
kann das Gerat fur Folgendes verwendet werden:
« Lebensmittel grillen
Fleisch, Fisch und Gemuse grillen
Sandwiches, Toastbrot toasten.

« Uberwachen Sie das Gerat wahrend der Funktion.

. Wenn das Gerat nicht funktioniert oder funktionelle

oder strukturelle Veranderungen festgestellt werden:

Trennen Sie die Stromversorgung
Wenden Sie sich an eine von der Spidocook™ S.r.l. autori-
sierte Kundendienststelle l
Versuchen Sie nicht, das Gerat selbst zu reparieren.

. Trennen Sie das Gerat von der Stromversorgung und
A verwenden Sie es nicht, wenn die Glaskeramikoberfla-

che der Platten gesprungen oder beschadigt ist (Norm
EN 60335-2-38:2003 + Al:2008).

« Verwenden Sie bei Reparaturen nur Original-UNOX-Ersatzteile.

« Lassen Sie das Gerat mindestens einmal jahrlich von einem
vom Hersteller autorisierten Kundendienstzentrum warten
und Uberprufen. Das garantiert perfekte Einsatzbedingun-
gen und Sicherheit.

« Das Gerat hat eine Schallemission von unter 70 dB.
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« Verwenden Sie die Kochplatten der Reihe SPIDOGLASS
nicht zum Erhitzen von Topfen oder Pfannen.

« Stellen Sie keine Alufolie oder Kunststoffbehalter auf Glas-
keramik-Kochfelder.

« Stellen Sie keine Warmequellen in der Nahe des Gerats auf.

« Kochen Sie keine Lebensmittel, die leicht entflammbare
Bestandteile enthalten (z. B. Lebensmittel auf Alkoholbasis).
Stoffe mit einem niedrigen Flammpunkt kbnnen dennoch
verbrennen.

« Wenn das Gerat auf einem Stander mit Radern steht, achten
Sie darauf, dass die zulassige Bewegung keine elektrischen
Kabel, Wasserleitungen, Abflussrohre oder andere Gegen-
stande beschadigt.

« Bei den allerersten Verwendungen kann das Gerat aufgrund
der Verdampfung einiger Verarbeitungsole Dampfe und
unangenehme Geruche erzeugen, die in nachfolgenden Be-
triebszyklen allmahlich verschwinden.

Verbrennungs- und Verletzungsgefahr

. Wahrend des Garens und fur einige Minuten nach dem
Ausschalten erreicht die Platte sehr hohe Temperatu-
ren, die schwere Hautverbrennungen verursachen konnen.
Tragen Sie eine fur die betreffende Tatigkeit geeignete War-
meschutzkleidung. Im Falle einer Verbrennung kuhlen Sie
die verletzte Stelle sofort mit flieBendem kaltem Wasser und
suchen Sie einen Arzt auf.

Brandgefahr!

« Vor jedem Garen:
Achten Sie darauf, dass keine Gebrauchsanweisungen,
Plastiktuten, Kochutensilien usw. auf der spipocLass-Platte
liegen.
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- Setzen Sie die Fettauffangschale in den dafur vorgesehe-
nen Sitz ein.
. Keine Hitzequellen (zum Beispiel Grill, Fritteusen usw.),
leicht entflammbare Stoffe oder brennbare Stoffe in
der Nahe des Gerats aufbewahren (z. B. Benzin, Treibstoff,
Alkoholflaschen, usw.).
. Verwenden Sie beim Garen keine leicht entflammba-
ren Lebensmittel oder FlUssigkeiten (z. B. Alkohol).

Gefahr eines Stromschlags

. Reparaturen durfen nur von qualifiziertem und vom
Hersteller autorisiertem Personal durchgefuhrt werden.
Bei Nichtbeachtung erlischt die Garantie und Sie setzen sich
dem Risiko von Schaden und sogar todlichen Verletzungen aus.

Sicherheitsstandards fur Reinigung und ordentliche
Wartung

. Die Reinigung und ordentliche Wartung des Gerats
darf nur vom Benutzer durchgefuhrt werden. Uberwa-
chen Sie Kinder bei der Reinigung des Gerats.

« Die ordentlichen Wartungsarbeiten mussen durchgefuhrt

werden:
- mit vom Stromnetz getrennten Geraten
nach einer Wartezeit fur die Entladezeiten der ka-
pazitiven Komponenten (ungf. 5 Minuten)
mit Geraten, die durchgehend Raumtemperatur
haben
mit geeigneter personlicher Schutzausrustung (z. B.
hitzebestandige Gummihandschuhe, Augenschutz
usw.) und in einwandfreier geistiger und korperlicher
Verfassung.
« Reinigen Sie das Gerat nicht mit Druckwasserstrahlen oder
Dampf.
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Installation

Vor der Montage des Gerats lesen Sie auf-
merksam das Kapitel “Sicherheitsvorschrif-
ten” auf Seite 5.

Wahrend der Wartung geeignete Schutzkleidung

Auspacken des 10 tragen (Arbeitsschuhe, Schutzhandschuhe, usw....).
Gerates

Transport des

Gerates 10

Vorbereitende TRANSPORT DES GE RATES

Arbeiten 12 . B .
Die Beforderung der Ausrustung, ob verpackt

oder unverpackt, muss erfolgen:
13 s Gemal den im Land der Installation geltenden
Sicherheitsvorschriften
= Nur mit mechanischen Mitteln (z. B. Gabelstap-
ler). Transportieren Sie das Gerat NICHT von Hand
15 und ziehen oder schieben Sie es nicht
= \on Personen, die kérperlich und geistig voll
leistungsfahig sind und PSA (personliche Schutz-
ausrustung) tragen

Positionierung

Elektrische
Anschlusse

s Nachdem sichergestellt wurde:

- dass sich keine Personen, Tiere oder Dinge im Manoverbereich befinden, die
im Weg stehen konnten

- dass der gewahlte Weg keine Hindernisse aufweist, die den Durchgang er-
schweren konnten (z. B. sehr enge Turen).

= Bei Transport und Lagerung kénnen bis zu 6 Gerate gestapelt werden.

Bei der Lieferung kontrollieren, dass keine sichtbaren Schaden vorhanden sind.

Anderenfalls informieren Sie umgehend Spidocook™ S.r.l, und beginnen Sie

NICHT mit der Installation.

AUSPACKEN DES GERATES

} Wenn die Verpackung sichtbare Schaden aufweist, wenden Sie sich so-
fort an den Hersteller und 6ffnen Sie sie NICHT.

Packen Sie das Gerat entsprechend den Angaben auf dem Karton aus.
Uberprafen Sie das Gerate nach dem Auspacken auf sichtbare Schaden. Falls
das Produkt beschadigt ist, informieren Sie bitte umgehend den Hersteller. Bit-
te beginnen Sie NICHT mit der Installation.



Das Verpackungsmaterial, das eventuell gefahrlich sein kann, muss von Kin-
A dern oder Tieren ferngehalten und richtig geman den lokalen Normen ent-
sorgt werden.

NDI-51? Spidocook™ Sr.l. folgt der NON-STOP Efforts-Philosophie, wobei es
die Umweltvertraglichkeit seiner Produkte erhoht und sich verpflich-

-J T N
=lors s tet, den Energieverbrauch und den Abfall zu reduzieren.

Spidocook™ S.r.l. mochte die Umwelt schitzen und bittet Sie, das Material in den entspre-
chenden Recycling-Behaltern gemaB der unten stehenden Tabelle zu entsorgen.

A| Entsorgung derVerpackung\ I

Werkstoff: Holz
Kennzeichnung: FOR 50

Werkstoff: Papier
Kennzeichnung: PAP 20

Palette Recycelbar

Kiste Recycelbar

Nicht recycel- Werkstoff: Polypropylen
bar Kennzeichnung: PP 5

Werkstoff: Styropor
Kennzeichnung: PS6

Umreifungsbander

Polystyrolplatten und -ecken  Recycelbar

Oberflachenabdeckende Fo-
lien

Werkstoff: Polyvinylchlorid

Recyealbar Kennzeichnung: PVC3

m 4
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VORBEREITENDE ARBEITEN

Kontrolle des
Packungsinhalts

P Vor Beginn der Montage, kontrol-

lieren Sie, dass die folgenden Komponenten

vorhanden und intakt sind:

= SPIDOGLASS-Platte

s Technische Dokumentation (Gebrauchs-
und Wartungsanleitung, Blatt "Technische
Daten”)

= Schaber

» Kratzschwamm aus Messing.

Entfernen der Schutzfolie

} Das Gerat vorsichtig von den Schutz-
folien befreien. Reinigen Sie Klebstoffreste

mit einem geeigneten Losungsmittel, ohne
Werkzeuge zu verwenden, die die Oberfla-
chen beschadigen konnten, oder Scheuer-
mittel oder saurehaltige Reinigungsmittel.
Bewahren Sie entfernte Folien auBer-
halb der Reichweite von Kindern und
Tieren auf, da sie potenziell gefahrlich
sind.
Entsorgen Sie die Folien gemaB den ortli-
chen Vorschriften (Material: Polyvinylchlorid /
Kennzeichnung: PVC3)

Positionierung der
Fettauffangschale

@ D Die mit der Platte mitgelieferte Fet-
tauffangschale dient zum Auffangen von
Flussigkeitsresten, die sich auf den Claskera-
mik-Kochfeldern ablagern. Die abgerunde-
te, rund um die Kochfelder verlaufende Ab-
laufrinne far Flussigkeiten bei kalten Tempe-
raturen ermoglicht es, Schmutz und FlUssig-
keiten einfach in die herausnehmbare Schale
zu leiten, um die Reinigung zu erleichtern.
Vor Inbetriebnahme der Platte der mitgelie-
ferten Fettauffangschale, wie auf der Abbil-
dung gezeigt, in den daflr vorgesehenen Sitz
vorne unten einsetzen

12



POSITIONIERUNG

Anforderungen des
Installationsraums

@ D installieren Sie die Gerate in Raumen:

s die fur das Garen industrieller Lebens-
mittel ausgelegt sind;

s mit adaquatem Luftaustausch;

s die den Normen zur Sicherheit am
Arbeitsplatz und an den Anlagen
entsprechen;

s die vor Umwelteinflissen geschutzt
sind;

s mit Temperaturen zwischen +5 C und
max. +35 G;

= mit einer relativen Luftfeuchtigkeit von
unter 70 %. Wenn Sie weitere technische Informatio-

nen zum Gerat bendotigen, siehe das Blatt
2 Montieren Sie keine Gerate in der "Technische Daten®” anbei zum Gerat.

— Max 35°C
l-Min 5°C

Nahe von anderen Aggregaten,

die hohe Temperaturen erreichen,

um keine elektrischen Kompo-
nenten zu beschadigen.

TECHNISCHE DATEN

ABMESSUNGEN ABMESSUNG Elektrische Gewicht

MODELL VERSION

Kochfeld (mm) LxPxHmm Leistung (kW) (kg)
c
© o SPOIOX digital XPRO 250x250 331 x 458 x 176 15 10 I
s
z E’E
b o| SP020X digital XPRO 250x250 (x2) 619 x 458 x 176 3 17
£
5 % SPOTOXR digital XPRO 250x250 331 x 458 x 176 15 10
1
° z‘ §
-E £ | SPO20XR digital XPRO 250x250 (x2) 619 x 458 x 176 3 17
b
13
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Einzuhaltende Abstande

@ P Positionieren Sie das Gerat unter
Beachtung der in der Abbildung gezeigten
Abstande und Pufferzonen. Das Gerat muss
auf der Ruckseite leicht zuganglich sein,
damit Anschlisse und Wartungsarbeiten
durchgefuhrt werden kénnen.

Das Gerat ist nicht fur den Einbau ge-
A eignet.

Installieren Sie das Gerat nicht in der
Nahe von:

» Gerate, die hohe Temperaturen errei-
chen

s Leicht entzindlichen oder warmeemp-
findlichen Materialien, Wanden oder
Mobeln. Wenn das nicht maéglich ist,
mussen Sie eine Platte mit einer feu-
erfesten Oberflache einbauen, die
den ortlichen Brandschutzvorschriften
entspricht.

FEUERFESTE
ABDECKUNG

14



ELEKTRISCHE
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Vor der Montage des Gerits le-
sen Sie aufmerksam das Kapi-
tel “Sicherheitsvorschriften”
auf Seite 5.

Der Anschluss an das Stromnetz
A und die Anschlussanlagen miis-

sendenim Land, indemdas Gerat

montiert wird, geltenden Bestim-
mungen entsprechen und von qualifizier-
tem und von Spidocook™ S.r.l. befugtem
Fachpersonal durchgefiihrt werden.
Wenn diese Bestimmungen nicht beach-
tet werden, kann es zu Schaden, Verlet-
zungen oder auch zu Todesfillen kom-
men. Die Garantie entfallt in diesem Fall
und entbindet Spidocook™ S.r.1. von jeglicher Verantwortung.

©

P Bevor das Gerat an das Versorgungsnetz angeschlossen wird, immer die
Daten der Anlage mit den Daten des Gerats auf dem Datenschild vergleichen. Das
Gerat muss so aufgestellt werden, dass der Netzanschlussstecker zuganglich ist.

@ } Das Gerat verlasst die Fabrik mit einem schon montierten Stromkabel und
einem schon montierten Stecker am Klemmbrett: Es ist nicht zulassig, einen anderen
Stromanschluss oder Veranderungen an der Kabelgré3e vorzunehmen, wenn es sich
nicht um die Verlangerung handelt, bei der das Kabel mit einem Kabel mit den glei-
chen Original-Eigenschaften ausgetauscht wird (Art des Gummis, Kabelschnitt usw.).

Den Anschlussplan, die technischen Eigenschaften des Kabels und die technischen I
Daten werden im Blatt ,Technische Daten®, das mit dem Gerat geliefert wird, auf-
gefuhrt.




16

Fur einen richtigen Stromanschluss muss das Gerat:

» Eine Potentialausgleichsanlage gemaf den geltenden Normen haben. Dieser
Anschluss muss zwischen verschiedenen Geraten an der Klemmleiste mit dem
Potentialausgleichssymbol durchgefuhrt werden. Der Leiter muss eine gelb-gru-
ne Farbe und einen maximalen Querschnitt von 10 mm? haben (Norm CEI EN
60335-2- 42:2003-09)

= Zwingend mit der Erdungsleitung des Netzes verbunden (gelb-grines Kabel)

s Muss gemafB den geltenden Vorschriften des Landes, in dem das Gerat instal-
liert wird, an einen Schutzschalter angeschlossen werden.

Nach dem Anschluss durchzufihrende Prufungen

Uberprufen Sie, dass:

s Die Brucke in der Klemmenleiste und das elektrische Kabel unter der Schraube
befestigt sind

s Die elektrischen Anschlusse gut festgezogen sind

m Es gibt keine elektrischen Leckagen zwischen den Phasen und der Erde und
es besteht ein elektrischer Durchgang zwischen dem AuBBengehause und dem
Erdungsdraht des Netzes

s Wenn das Gerat in Betrieb ist, darf die Versorgungsspannung nicht von dem auf
dem Typenschild des Gerats angegebenen Nennspannungswert abweichen.

16



Austausch des
Versorgungskabels

A Zur Vermeidung jeglicher Risi-
ken darf das Netzkabel nur von
einem von Spidocook™ Sr.l. autorisier-
ten Fachmann ausgetauscht werden.

P Wenn der Austausch des Ver-

sorgungskabels noétig ist, gehen Sie

wie folgt vor:

= Offnen Sie den Klemmenkasten-
deckel

s Das Kabel von dem Klemmbrett
I6sen und entfernen

= Siehe das Blatt "Technische Da-
ten" (Anschlussdiagramm/Power
supply-Connection Diagram): Auf
dem Blatt sind alle moglichen
Verkabelungen und alle techni-
schen Daten angegeben, die das
neue Kabel je nach ausgewahl-
tem Anschluss haben muss (Cable
Type)

» Befestigen Sie erneut das Kabel
mit dem jeweiligen Kabelhalter

» SchlieBen Sie den Deckel des
Klemmenkastens mit dem
Schnappverschluss.

17
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Gebrauch

Allgemeine
Hinweise zum
Gebrauch

Verwendung |
XPRO DIGITALE
STEUERUNG

Digitale Steue-
rung - Benutzer-
kommunikation

20

ALLGEMEINE HINWEISE ZUM
GEBRAUCH

A Vor der Nutzung des Gerats:

Versichern Sie sich, dass der von Spidocook™ S.rl.
befugte Monteur Ihnen eine Konformitatserkla-
rung ausstellt
Lesen Sie aufmerksam das Kapitel “Sicherheits-
vorschriften” auf Seite 5.
Wenn Sie das Gerat zum ersten Mal benutzen,
reinigen Sie es grundlich (siehe Kapitel ,Wartung®
auf S. 26). Lassen Sie es ohne Lebensmittel
auf dem Teller und bei maximaler Temperatur
etwa 1 Stunde lang laufen, um unangenehme
Geruche zu beseitigen, die durch das werksei-
tig verwendete Schutzfett verursacht werden.
Dieses Phanomen tritt bei spateren Zundungen
nicht mehr auf.
Verwenden Sie SPIDOGLASS-Platten in Um-
gebungen mit einer Umgebungstemperatur
zwischen +5 °C und +35 °C (41 und 95 °F).
Verwenden Sie die SPIDOGLASS-Platten nicht
zum Erhitzen von Topfen oder Pfannen.
Stellen Sie keine Alufolie oder Kunststoffbehalter
auf die Glaskeramik-Kochfelder.
Wahrend des Garens und fur einige
Minuten nach dem Ausschalten erreicht
die Platte sehr hohe Temperaturen, die
schwere Hautverbrennungen verursachen
konnen. Tragen Sie eine fur die betreffende
Tatigkeit geeignete Warmeschutzkleidung. Bei
Verbrennungen kuhlen Sie die verletzte Stelle
sofort mit flieBendem kaltem Wasser und
suchen Sie einen Arzt auf.



P Verwenden Sie die Platte niemals, ohne die mitgelieferte Fettauf-
fangschale in den unteren Vordersitz einzusetzen.

Im Falle eines Fehlers, eines Versagens der Glaskeramikoberflache oder des
Auftretens von Rissen trennen Sie das Gerat sofort von der Stromversorgung
und wenden Sie sich an ein autorisiertes Servicezentrum, um das Glas aus-
zutauschen oder zu reparieren.
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VERWENDUNG | XPRO DIGITALE STEUERUNG

Befehle:

Einschalter (A)

Schaltet das Gerat ein und aus.
1§ Erhéhte Taste: Platte aus
—_— Taste gedruckt: Platte an

Digitale Steuerung X.Touch (B)

Ermoglicht die Einstellung der Gardauer und der Temperatur (Bereich von 80 bis
350°C) und die Speicherung von bis zu 4 Garprogrammen (P1...P4).

Temperaturleuchte (C)

@P» Kontrollleuchte an: Die Platte wird aufgeheizt

Kontrollleuchte aus: die Platte hat die eingestellte Temperatur erreicht.

Einstellungstaste
Gardauer

0 =STOPP
00:01...9:59 (max. Zeit)

eingeschaltet)

INF= unendlicher Betrieb (Platte immer

Einstellungstaste
Gartemperatur (max.
350°C)
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Ein- und Ausschalten der Platte
) Einschalter (A)

Schaltet das Gerat ein und aus.

L} Erhdhte Taste: Platte aus

= Taste gedruckt: Platte an
Auch wenn die Taste angehoben wird, steht das Gerat noch unter Span-
nung. Ziehen Sie bei der Installation, Reinigung oder auBBerordentlichen
Wartung den Stecker aus der Steckdose.

Einstellung von Gardauer und Temperatur

= Beim ersten Einschalten der Platte
- Auf dem Display erscheint INF (Infinity-Modus = die Platte heizt unendlich lan-
ge, bis sie vom Benutzer ausgeschaltet wird).
- Ein Garvorgang beginnt mit der voreingestellten Temperatur von 200°C (kann
vom Benutzer geandert werden, siehe unten).
= Bei aufeinanderfolgendem Einschalten der Platte:
- Auf dem Display erscheint INF (Infinity-Modus = die Platte heizt unendlich lan-
ge, bis sie vom Benutzer ausgeschaltet wird).
- Ein Garvorgang wird mit der zuletzt eingestellten Temperatur vor dem Aus-
schalten gestartet.

ANDERN DER GARDAUER

» Drucken Sie die Taste ﬂ bis auf dem Display die gewunschte Gardauer angezeigt
wird.
- wiederholtes Drucken der Taste = langsamer Fortschritt
- stetiges Drucken der Taste = schneller Fortschritt

s Wenn das Display die gewunschte Gardauer anzeigt, die Taste & NICHT erneut
berthren und warten, bis die LED (D1) aufhort zu blinken: Der eingegebene I
Wert wurde gespeichert.

ANDERN DER GARTEMPERATUR

s Nachdem die Dauer mit einem anderen Wert als ,0” eingestellt wurde, beginnt
der Countdown und die Platte heizt auf die voreingestellte Temperatur von
200°C oder auf die zuletzt eingestellte Temperatur vor dem Ausschalten auf.

= Um die Temperatur zu andern, dricken Sie die Taste , bis die gewuinschte
Temperatur auf dem Display erscheint.
s Wenn die LED ([ﬁnicht mehr blinkt, wurde der Wert gespeichert. HINWEIS:

Wenn die Taste gedruckt wird, bevor die Dauer-LED (D1) aufhort zu blinken,
beginnt das Aufheizen der Platte auf ca. 200°C oder auf die zuletzt eingestellte
Temperatur trotzdem.
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Beenden des Garvorgangs

Um den Garvorgang zu beenden, dricken Sie mehrmals die Taste bis der Wert

00:00 auf dem Display erscheint.

Speichern und Verwenden von Programmen

Sie haben die Moglichkeit, bis zu vier Programme (1,2, 3 und &) zu speichern, um sie
bei Bedarf wieder zu verwenden.

SPEICHERUNG EINES PROGRAMMS

s Stellen Sie die Gardauer und die Temperatur wie oben beschrieben ein.

= Halten Sie eine der Tasten 1, 2, 3 oder &. mindestens 3 Sekunden lang gedruckt.

s Die entsprechende LED leuchtet auf und ein langer ,Piep” bestatigt, dass das
eingestellte Programm gespeichert wurde.

GEBRAUCH EINES PROCRAMMS

s Drucken Sie die Tasten 1, 2, 3 oder &4 aus dem Zustand ,INFINITE" (INF - Platte
immer an): Das gewahlte Programm startet.

= Nach Ablauf der eingestellten Zeit endet das Programm und das Gerat kehrt in
den Unendlichkeitsmodus (die Platte heizt unendlich lange, bis sie vom Benut-
zer ausgeschaltet wird) und auf die eingestellte Temperatur zurtck.

= Um ein Programm vorzeitig zu beenden, drucken Sie mehrmals die Taste
, bis der Wert 00:00 auf dem Display erscheint oder driicken Sie die Taste des
laufenden Programms.

Stand-By-Modus

In diesem Modus heizt die Platte auf:

= mit Infinity-Modus (die Platte heizt unendlich lange, bis sie vom Benutzer aus-
geschaltet wird)

= bei einer Temperatur von 200°C (nicht vom Benutzer veranderbar).

Im STAND-BY-Modus ist die Platte immer einsatzbereit, so dass die Wartezeit bis
zum Aufheizen entfallt.

Im Stand-By-Modus konnen Sie Folgendes tun:
= Aktivierung durch gleichzeitiges Drucken der Tasten 1und 2
= Deaktivierung durch Drucken einer beliebigen Taste.

Wenn der Modus aktiv ist, erscheint auf dem Display der Schriftzug ,STAND-BY" und
die Platte heizt unendlich lange mit einer Temperatur von 200 °C (die Temperatur
kann vom Benutzer nicht geandert werden).

Beim Verlassen des Stand-By-Modus kehrt die Platte in den Unendlichkeitsmodus
zuruck (die Platte heizt unendlich lange, bis sie vom Benutzer ausgeschaltet wird)
mit der zuletzt vor dem Stand-By-Modus eingestellten Temperatur.
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TIMER-Modus

In diesem Modus heizt die Platte auf:
= mit eingestellter Gardauer

- manuell durch den Benutzer (sieche Kap. ,Einstellung von Gardauer und Tem-
peratur® auf S. 20)

- durch Aufrufen eines der zuvor gespeicherten Programme 1, 2, 3, 4. Im Ti-
mer-Modus kann nur die variable Gardauer in Programmen gespeichert wer-
den (die voreingestellte Temperatur im Programm wird nicht verandert).

= auf eine feste, vom Benutzer manuell eingestellte Temperatur (siehe Kap. ,Ein-
stellung von Gardauer und Temperatur® auf S. 20)

Im Timer-Modus konnen Sie Folgendes tun:
s Aktivierung durch gleichzeitiges Drucken der Tasten 3 und 4
s Deaktivierung durch gleichzeitiges Driucken der Tasten 3 und 4.

Wenn der Modus aktiv ist ,TIMER MODE" erscheint auf dem Display mit Scrollfunk-
tion (wenn das Display die Gardauer anzeigt).
Beim Verlassen des Timer-Modus erscheint ,FULL MODE".
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DIGITALE STEUERUNG - BENUTZERKOMMUNIKATION

Das digitale SpidoTouch-Bedienfeld der SPIDOGLASS-Platten wurde so eingerich-
tet, dass es den Benutzer auf mogliche Aufmerksamkeits- oder Alarmmeldungen
hinweist.

Wenn es Warnungen oder Alarme gibt, dricken Sie die Taste ,P4" oder 4", um sie
durchzublattern.

WARNUNGEN (Achtung)

Wenn eine Fehlfunktion festgestellt wird, die den Betrieb des Gerats noch zulasst,
erscheint eine Meldung Achtung (WARNING) auf dem Display.

Das Gerat arbeitet mit moglichen Einschrankungen weiter und die Meldung ,WAR-
NING* bleibt angezeigt, bis eine Betriebstaste gedrickt wird.

Anzeigen am

Display Beschreibung Wirkung/Grenzen Problemlésung
. Die Platte arbeitet weiter,
Es wurde eine .
Uberhohte Temperatur aber es l:.testeht die
woi1 : . _|Gefahr einer dauerhaften
auf der Leistungsplatine o 1
Beschadigung der
festgestellt A H
Leistungsplatine
Es wurde eine Dl|)e PIatLe arbﬁtzt.wemer, Wenden Sie sich
Uberhdhte Temperatur aber es .este tdie an eine autorisierte
woz auf der Steuerplatine Gefahr einer dauerhaften Kundendienststelle
P Beschadigung der
festgestellt .
Steuerplatine
Es wurde ein Fehler Die Platte funktioniert
wio in einem noétigen weiter mit einigen
Parameter der Einschrankungen durch
Steuerplatine festgestellt.|die falschen Parameter

Alarmmeldungen (Alarm)

Wenn eine Situation erkannt wird, die den Betrieb des Gerats verhindert, wird eine
Alarmmeldung (ALARM) angezeigt.

Das Cerat friert ein, wenn es in Betrieb ist, und auf dem Display erscheint die Mel-
dung ,ALARM* , die so lange angezeigt wird, bis das Problem durch Kontaktauf-
nahme mit einem autorisierten Kundendienstzentrum behoben wurde.

Sobald das Problem behoben ist, kann das Gerat durch Dricken des Einschalter
wieder aktiviert werden.

Anzeigenam

Display Beschreibung Bedeutung Problemlésung
AO01 Alarm fur Temperaturfihler o
Wenden Sie sich
Die Steuerplatine kommu- |Platte blockiert an eine autorisierte
AO3 niziert nicht mehr mit der Kundendienststelle
Leistungsplatine
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SICHERHEITSHINWEISE

Jegliche ordentlichen Wartungsarbeiten mus-
sen durchgefuhrt werden:

s Nachdem das Gerat von der Stromversorgung
getrennt wurde und die Entladezeit der kapaziti-
ven Komponenten verstrichen ist (5 Minuten)

s Nachdem Sie gewartet haben, dass das Gerat in
allen seinen Teilen Raumtemperatur erreicht hat

s |n perfekter psychophysischer Verfassung und
nach Tragen einer angemessenen personlichen
Schutzausrustung (z. B. hitzebestandige Gum-
mihandschuhe, Augenschutz usw.).

Reinigen Sie taglich das Gerat, um das geeignete
Hygiene-Niveau zu halten und um zu verhindern,
dass Stahl altert oder korrodiert.

Welche Werkzeuge sind zu verwenden:

= Trockenes Kuchenpapier

s Weiche Schwamme oder Tucher, trocken oder
kaum befeuchtet mit Wasser oder Reinigungs-
mittel

Welche Produkte sind zu verwenden:

= BEDIENFELD: neutrale Reinigungsmittel fur
empfindliche Oberflachen. Achten Sie darauf,
dass kein Wasser unter die Schalttafel eindringt

= AUSSENFLACHEN: spezielle Reinigungsmittel far
Stahl oder Seifenlauge.

Beachten Sie die Reinigungshinweise des Herstel-

lers der verwendeten Reinigungsmittel.

Tauchen Sie das Gerat oder seine Teile wah-
rend der Reinigung nicht in Wasser ein.

Trennen Sie das Gerat von der Stromversor-
A gung und verwenden Sie es nicht, wenn die
Glaskeramikoberflache der Platten gesprun-
gen oder beschadigt ist (Norm EN 60335-2-

38:2003 + A1:2008).



REINIGUNG

AuBBenflachen und
Frontschublade aus Stahl

Nachdem Siegewartet haben,dassdas
Gerat in allen seinen Teilen Raumtem-
peratur erreicht hat.

Verwenden Sie ausschlieBlich ein feuch-
tes, in Seifenwasser getauchtes Tuch.
Sorgfaltig abspulen und trocknen.
Ansonsten von Spidocook™ S.rl. emp-
fohlene Reinigungsmittel verwenden.
Andere Produkte kdnnen Schaden ver-
ursachen. Dann verfallt die Garantie.
Zur Verwendung siehe Anweisung der
Reinigungsmittelhersteller.

Glaskeramik-Kochfelder

Glaskeramik-Kochfelder sind zwar sehr hei3, vermitteln aber nicht das
& Gefiihl von echter Hitze. Versichern Sie sich vor der Reinigung, dass die
Gerate ausgeschaltet sind und durchgehend Raumtemperatur haben.

Verwenden Sie zur Reinigung ein weiches, mit etwas Seifenwasser getranktes Tuch.
Sorgfaltig abspulen und trocknen. Verwenden Sie keine saurehaltigen Produkte,
Loésungsmittel und/oder Ammoniak (Alkohol, Benzin, Trichlorethylen usw.), die sich
selbst entzunden kénnen, wenn sie auf die noch nicht vollstandig abgekuhlte Plat-
te geschuttet werden. I
Fur die Beseitigung von Speiseresten den im Lieferumfang der Platte inbegriffenen
Schaber mit abgerundeten Klingenradern benutzen: Das Werkzeug vorsichtig ver-
wenden und darauf achten, dass die Klinge des Schabers richtig auf der Platte aufliegt.
Nicht die Kante des Schabers benutzen, weil hierdurch Kratzer auf der Platte ent-
stehen kénnten, die ihre Asthetik und Funktionsweise unwiederbringlich beein-
trachtigen warden.

Tauschen Sie die Klinge aus, wenn sie nicht mehr perfekt scharf ist.

Decken Sie die Klinge des Schabers nach der Verwendung des Schabers mit dem
Klingenschutz ab und lassen Sie ihn nicht unbeaufsichtigt in Reichweite von Kin-
dern.

Sammlung zur Entsorgung von Kochrtickstanden

Die Kochruckstéande flieBen durch die Offnung in der Ablaufrinne direkt in die vor-
dere Schale der Schublade. Wenden Sie sich an die ortlichen Behdérden, um zu
erfahren, wie Kochruckstande ordnungsgemaf entsorgt werden kénnen.
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Leeren Sie die Schale der Schublade regelmaBig, damit sie nicht uberlauft, und
reinigen Sie sie mit warmem Seifenwasser. Nach der Reinigung abtrocknen und
wieder anbringen.

Verwenden Sie die Platte nicht ohne Frontschublade.

STILLSTANDSZEIT

Wahrend der Stillstandszeit kontrollieren Sie, dass die folgenden VorsichtsmaBnah-

men durchgefuhrt wurden:

s Das Gerat vom Stromnetz trennen

s Moglichst alle Stahloberflachen mit einem weichen Tuch abwischen, das mit
Vaselindl angefeuchtet wurde

Beim ersten erneuten Gebrauch:

s Das Gerat und das Zubehor akkurat reinigen (siehe Seite 26)

Das Strom- und Wasserversorgungsgerat anschlieBen

Kontrollieren Sie das Gerat erst, bevor Sie es verwenden

Lassen Sie das Gerat mindestens 50 Minuten lang im Leerlauf laufen, ohne dass

sich Lebensmittel auf der Platte befinden.

@ Um sicherzustellen, dass sich das Gerat in einem einwandfreien Gebrauchs-

und Sicherheitszustand befindet, empfehlen wir, es mindestens einmal pro
Jahr gemal den UNOX-Anweisungen zu warten und zu uberprufen. Weitere
Informationen erhalten Sie beim Hersteller.

VERSCHROTTUNG AM LEBENSENDE

Geman des Art. 13 des italienischen Dekrets, Nr. 49 aus 2014 ,Umsetzung der Elek-
tronikschrott-Richtlinie 2012/19/EU zur Entsorgung von elektrischen und elektroni-
schen Geraten”

Die durchgestrichene Mulltonne zeigt an, dass dieses Gerat als WEEE gilt
K und nach dem 13. August 2005 in Verkehr gebracht wurde.

WEEE ist ein Akronym und steht fur: Waste of Electrical and Electronic
W Equipment - Elektro- und Elektronikgerate-Abfall. Diese Gerate durfen am
Ende ihrer Nutzungsdauer nicht mit anderen Abfallen vermischt werden, sondern
mussen getrennt entsorgt werden.
Alle Gerate bestehen zu mehr als 90 % des Gewichtes aus recycelbaren Metallen
(Edelstahl, Eisen, Aluminium, verzinktes Blech, Bronze, usw.).
Machen Sie das Gerat fur die Verschrottung nicht gebrauchsfahig. Entfernen Sie
dazu das Stromkabel und jede SchlieBvorrichtung der Raume oder Vertiefungen
(wo vorhanden).
Die Verwaltung dieses Gerats am Ende ihres Lebenszyklus muss gewahrleistet sein:
= Reduzierung der negativen Auswirkungen auf die Umwelt
s Verbesserung der effektiven Nutzung von Ressourcen
s Anwendung der Grundsatze des Verursacherprinzips, der Vorbeugung, der Vor-

bereitung zur Wiederverwendung, des Recyclings und der Verwertung.

UnsachgemaBe oder missbrauchliche Entsorgung dieses Gerats zieht die in den
geltenden Vorschriften vorgesehenen Sanktionen nach sich.

28 28



Informationen zur Entsorgung in Italien

In Italien mussen elektrische und elektronische Altgerate bei den folgenden Stellen

angegeben werden:

s Sammelzentren (auch 6kologische Inseln oder Plattformen genannt)

s Beim Handler, bei dem ein neues Gerat erworben wird; die Entsorgung ist kos-
tenlos (Austausch alt gegen neu).

Informationen zur Entsorgung in Landern der Europaischen Union

Die EU-Richtlinie Uber die Entsorgung von Elektro- und Elektronik-Altgeraten wur-
de in den einzelnen europaischen Landern unterschiedlich umgesetzt.
Informieren Sie sich bei den ortlichen Behérden oder Ihrem Handler, wie Sie das
Gerat ordnungsgemal entsorgen kénnen.

AFTER-SALES-SERVICE

Bei Storungen die Stromversorgung vom Gerat I6sen und sich an den befugten
technischen Kundendienst von Spidocook™ S.r.l. wenden. Geben Sie folgende In-
formationen an:

s Kaufdatum

s Daten zum Gerat, auf dem Kennschild ablesbar.

- Herstellerdaten:
¥ Sy Spidocook™ Sir.l.

TRAATLMn 5 KW e 03 18 DI WIS N INOA IO IS s O M
SR WO 205 i MET MR 2 018

S Via dell'Artigianato n"2

35010 Vigodarzere (PD) Italy
info@spidocook.com

www.spidocook.com
<http://www.spidocook.com> I
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ZERTIFIKATE

EU-Konformitatserkldrung fiir elektrische Gerate

Hersteller: Spidocook™ S.r.l.
Adresse: Via dell'Artigianato n2, 35010 Vigodarzere (PD) Italien

Der Hersteller erklart auf eigene Verantwortung, dass das Produkt
SPIDOGLASS

der Niederspannungsrichtlinie 2006/95/EG entspricht und in Ubereinstimmung
mit den folgenden Vorschriften gebaut ist:

EN 60335-1:2012 + A11:2014

EN 60335-2-38:2003 +A1:2008

EN 62233:2008

mit der Richtlinie Uber elektromagnetische Vertraglichkeit 2004/108/EG konform
sind und gemanf den folgenden Normen gebaut wurden:

EN 55014-1: 2006 + Al: 2009

EN 55014-2:1997 + Al: 2001 + A2: 2008 + IS: 2007

EN 61000-3-2: 2006 + Al: 2009 + A2: 2009

EN 61000-3-3: 2008

GARANTIE

Die Installation des Produkts Spidocook™ S.r.I. muss von einer autorisierten
Kundendienststelle Spidocook™ S.r.l. durchgefUhrt werden. Das Installations-
datum und das Modell des Gerats mussen vom Endkaufer durch eine schriftli-
che Erklarung oder eine erstellte Installationsrechnung des Handlers oder des
autorisierten Spidocook™ S.r.l.-Kundendienstzentrums flr die Garantie doku-
mentiert werden;

Die Spidocook™ S.r.l.-Carantie erkennt die Stérungen, die auf Original-Defek-
te durch schlechte Produktion zurtckzufUhren sind. Transportschaden sowie
Schaden durch Fehler bei Lagerung, Wartung oder Gebrauch des Produkts
sind nicht abgedeckt. Das gilt auch fur eine Installation, die nicht den tech-
nischen Anforderungen von Spidocook™ S.r.l. entspricht, wie zum Beispiel
der Gebrauch von schmutzigem oder aggressivem Wasser, Gas mit schlechter
Qualitat oder Strom mit einer nicht geeigneten Leistung oder Spannung.

Die Garantie schlieRt die Schaden durch Uberspannung aus, die durch Ver-
anderungen von unbefugtem oder nicht kompetentem Personal entstanden
sind. Das Garantierecht gilt ebenfalls nicht bei Fehlfunktionen durch Kalka-
blagerungen im Gerat. AuBerdem sind die VerschleiBkomponenten von der
Garantie ausgeschlossen: Dichtungen, Lampen, Fenster, asthetische Teile der
Werkzeuge und Teile, die sich wahrend des Gebrauchs abnutzen.

Das Recht auf Garantieleistungen verfallt im Falle von Schaden durch eine feh-
lerhafte oder nicht vom autorisierten Kundendienst durchgefthrte Installation.
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