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Tiefkihltruhe Edelstahldeckel KBS 37 CNS

In der Gastronomie und Hotellerie sind neben TiefkUhlschrédnken vor allem Tiefkihltruhen ein ideales Gerat um tiefgekUhlte
Lebensmittel wie Fleisch, GemUse und Suppen zu lagermn und Uber einen langeren Zeitraum haltbar zu machen. Mit unserer
TiefkUhltruhe KBS 36 CNS erhalten Sie eine Kiihltruhe mit 304 Liter Bruttoinhalt und einen Temperaturbereich von -18°C bis -24°C. Die
energiesparende Isolierung mit einer Wandstéarke von 70 Millimeter gewéhrleistet in der Tiefkihltruhe eine konstante Temperatur. Die
eingebaute Temperaturwarmnleuchte, die Betriebsleuchte, eine elektronische Steuerung und die im geschdaumten Edelstahl-Hebedeckel
eingebaute Innenbeleuchtung sind weitere Highlights unserer Tiefkihltruhe. Weitere Ausfiihrungen und GréBen finden Sie in unserem
Lieferprogramm.

Ideal flr den Einsatz im Kleingewerbebereich wie Personalkiichen, Friihstlickspensionen, Landhauser, Hotels, Motels und Catering.
Artikel-Nr.: 916038 .
GTIN: 4059395052626
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Produktvorteile:

o AbschlieBbarer CNS-Hebedeckel

o Innenraumbeleuchtung im Deckel

o Betriebsleuchte

o Temperaturwarnleuchte

o Frontseitig digitale Temperaturanzeige
o Frontseitig manuelles Thermostat

o Frontseitiger Tauwasserablauf

o Stabiler Griff mit Schloss vormontiert
Stille Kiihlung

Wandstéarke Isolierung 70 mm
Dichtung servicefreundlich wechselbar
Einfache Reinigung durch gerundete Ecken im Innenraum
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Technische Daten:

Gerateart Tiefklhltruhe
Produktgruppe B
Herstellerkennung KBS 37 CNS
Abmessungen auBen:

Breite 1030 mm
Tiefe 750 mm
Hohe 840 mm
Aufstellart Standgerét
Offnungssystem Hebedeckel
Temperaturbereich von -18 °C
Temperaturbereich bis -24 °C
Innenbeleuchtung Ja

Aussenmaterial
Innenmaterial
AnschluBart

Stahlblech weif3 pulverbeschichtet
Aluminium gehdmmert
Steckerfertig (230V)

Anschlusswert Elektro 0,095 kW
Spannung 230 Volt
Bruttogewicht 62 kg
Serienzubehor 3 Korbe, Schloss
SWS Ja
Raumfeuchte bis 60 %

Kihlung Stille


https://www.kbs-gastrotechnik.de/files_kbs/915035-tiefkuehltruhe-mit-hebedeckel-kbs-36-cns-kbs-gastrotechnik.png

Abtauung Manuell
Wandstéarke Isolierung 70 mm
Kaltemittel R 600a (Isobutan)/GWP 3

Energiedaten

Luftschallemissionsklasse D
Luftschallemission 48 dB
Bruttoinhalt 304 1|
Nutzinhalt Tiefkihlung 2831
Energieverbrauch im Jahr 283 kWh
Energieeffizienzklasse E
Energieeffizienzklasse Spektrum A bis G
Klimaklasse T (+16 °C bis +43 °C UT)
Lichtquellenart LED
Licht-Energieeffizienzklasse G
EPREL Registrierungsnummer 1942412
EU-Label Verordnung 2019/2016

Angaben nach der Verordnung (EU) 2019-2019 zur Festlegung der Okodesign Anforderungen und der seit dem 01.03.2021 giiltigen
Verordnung (EU) 2019/2016 fiir Energieverbrauchskennzeichnung Kuihigeréte, ausgenommen Weinlagerschranke
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Weitere Ansichten
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