
Der Turbo zum Emulgieren!

SchluSS mit Zaubern!

Gönnen Sie sich das Original!

So funktioniert es:
  Die Masse wird von unten angezogen, zerschnitten
und mit dem Emulgierwerkzeug zerkleinert, an-
schließend mit hoher Geschwindigkeit durch die 
Zähne der Glocke ausgestoßen.

• großer Zeitgewinn
• perfekte Hygiene
•  Emulgierwerkzeug aus 

Edelstahl,titanbeschichtet
• Stab und Glocke aus Edelstahl
• emulgieren, mischen, auf- 
 schlagen
• HACCP konform

Ihre Vorteile:

Der Turbo-Blender ist der Spezialist für alles Feine und 
perfekte Emulsionen! Komplett zerlegbar und einfach zu 
reinigen!
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Unsere Liefer- und Garantiebedingungen erhalten Sie auf Anfrage.
Es gelten unsere allgemeinen Geschäftsbedingungen.
Der Vertrieb erfolgt ausschließlich über den Fachhandel. 
Wir helfen Ihnen gerne bei der Suche nach einem Fachhändler in Ihrer Nähe.

Alle Angaben in diesem Katalog wurden nach bestem Wissen zum
Zeitpunkt der Drucklegung gemacht. Alle angegebenen Preise in dieser
Preisliste zzgl. ges. MwSt. Gültig ab 01.01.2016.
Irrtümer und Änderungen vorbehalten. Mit Erscheinen dieser Preisliste
verlieren alle bisherigen Preislisten ihre Gültigkeit.

Aktuelle Preislisten auch immer online unter
www.dynamic-professional.de

Ihr Fachhändler:

Verband der Köche Deutschlands e.V.
Verband der Küchenleiter / innen in

Krankenhäusern und Pflegeeinrichtungen e.V. 

 Industrieverband Haus-, 
Heiz- und Küchentechnik e.V.

Gründungsmitglied beim
Kooperationsnetzwerk unitess e.V.

Profi-Equipment für
Snacks, Bar, Events & frische Küche!

Stabmixer,
Pürierstäbe, Kutter,
Salatschleudern,
Gemüseschneider
und vieles mehr

Saftpressen,
Zentrifugen,
Bar-Equipment,
Blender / Mixer,
Kaffeemühlen
und vieles mehr

Regalsysteme,
Handwaschbecken, 
Wagen
und vieles mehr

Kontaktgrills,
Griddleplatten,
Crepes-Geräte,
Waffeleisen
und vieles mehr

Unsere Partner:

So arbeiten
die Profis!

Seit
1964!

Website & Social Media  
Besuchen Sie unsere Website, geben Sie uns ein Like auf 
Facebook, folgen Sie uns bei Instagram oder schauen Sie 
sich die Videos bei YouTube an.

dynamic.professional 

dynamic_germany 

dynamicmixers

Alles rund
um Dynamic
n	 Information über
 alle lieferbaren Produkte
n	aktuelle News und Aktionen
n	Download von Broschüren, Bedienungsanleitungen
n	Anwendervideos u. v. m.



Dynamix Standard Dynamix Nomad
mit Akku

• Betrieb mit Anschlusskabel
• Mixstab abnehmbar
• Messer mit vier Klingen
• stufenlose Drehzahl-
 regulierung
• Drehzahl 0 - 13.000 U/min
• Mixstab 160 mm oder
 190 mm

Der Motorblock kann mit
weiteren Aufsatzwerkzeugen
aus dem umfangreichen Zube-
hörsortiment flexibel eingesetzt
werden.

Flexibel einsetzbar - die größte Auswahl an Zubehör auf dem Markt!

• Akkuversion für leichtes
 Arbeiten (inkl. einem Akku
 und Ladestation)
• Mixstab abnehmbar
• Messer mit zwei Klingen
• Drehzahl 10.000 U/min
• Mixstab 160 mm oder
 190 mm

laufzeit: bis zu 25 Min.
ladezeit: ca. 45 Min.

Mixstab
160 mm

Mixstab
190 mm

Turbo-Blender*RührbesenPürierstabKutter Messerset

Dynamix V2
mit zwei Geschwindigkeiten

• Betrieb mit Anschlusskabel
• Mixstab abnehmbar
• Messer mit vier Klingen
• zwei feste Drehzahlen
• Drehzahl I: 8.000 U/Min.
• Drehzahl II: 10.000 U/min
• Mixstab 160 mm oder
 190 mm

Der Motorblock kann mit
weiteren Aufsatzwerkzeugen
aus dem umfangreichen Zube-
hörsortiment flexibel eingesetzt
werden.

Halterung/Ständer - passend für alle Dynamix.

* Nur für Modelle Standard und V2!


