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BESTUCKUNGSVARIANTEN BIS 50 PERSONEN
lhr thermoport® fUr unendliche Genussvielfalt

thermoport® 1000
Kunststoff & Edelstahl &

thermoport® 1000
Kunststoff & Edelstahl &

thermoport® 1000
Kunststoff & Edelstahl &

Personen

25 4

1x 1/1 065f
1x 1/1 065f
1x 2/3 065f
1x 1/3 065f
1x 1/1 065f

Personen

Komponenten

71 Fleisch
71 Beilage
4,3| Beilage
2l Sauce

71 Suppe

Komponenten

25-30 4

1x 1/1 065f
1x 1/1 150f
1x 1/3 065f
1x 1/1 065f

Personen

30

1x Warmepellet

1x 1/1 150f
1x 1/1 100f

71 Fleisch
18,4l Beilage
2| Sauce
71 Suppe

Komponenten

2

18,4l Reis / Nudeln
11,71 Sauce

thermoport® 1000
Kunststoff & Edelstanl ¢

thermoport® 1000
Kunststoff & Edelstanl ¢

thermoport® 1000
Kunststoff & Edelstanl ¢

Personen

FRONTLOADER
bis 50 Personen

Komponenten

30-35 4

1x 1/1 055f
1x 1/1 150f
1x 2/3 100f
1x 1/3 100f

Personen

35

1x 1/1 150f
1x 1/1 065f
2x 1/2 100f

Personen

5,6l Fleisch
18,41 Beilage
7,41 Gemuse
3,3l Sauce

Komponenten

3

18,41 Nudeln
71 GemUse
je 5,3l Sauce / scharf

Komponenten

35-40 4

1x 1/1 065f
1x 1/1 100f
1x 2/3 065f
1x 1/3 065f
1x 1/1 065f

71 Fleisch
11,71 Beilage
4,3| Beilage
2l Sauce

71 Suppe
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BESTUCKUNGSVARIANTEN BIS 50 PERSONEN
lhr thermoport® fUr unendliche Genussvielfalt

FRONTLOADER
bis 50 Personen

Personen Komponenten

Personen Komponenten

110

thermoport® 1000
Kunststoff & Edelstahl &

thermoport® 1000
Kunststoff & Edelstanl s

thermoport® 1000
Kunststoff & Edelstahl &

40 4

2x 1/1 055f
1x 1/1 100f
1x 1/3 150f
1x 2/3 150f

Personen

40

1x Kithlpellet
2x 1/1 065f
1x 1/3 065f
1x 2/3 065f

je 5,6l Fleisch
11,71 Beilage
4,91 Sauce
11,8l Suppe

je 71 Salat
2| Dressing
4,3| Dessert

Personen Komponenten

40 3

1x 1/1 065f
1x 1/1 200f
1x 1/1 065f

71 Hauptkomponente
206! Beilage
71 Sauce

thermoport® 1000
Kunststoff & Edelstanl ¢

thermoport® 1000
Kunststoff & Edelstanl ¢

thermoport® 1000
Kunststoff & Edelstanl ¢

40

1x 1/1 100f
1x 1/1 100f
1x 2/3 065f
1x 1/3 065f
1x 1/1 065f

Personen

40

1x 1/1 065f
1x 1/1 150f
1x 1/3 065f

Personen

40

1x 1/1 065f
1x 1/1 100f
1x 1/3 065f
1x 1/1 065f
1x 2/3 065f

11,71 Fleisch
11,71 Beilage
4,3| Beilage
2l Sauce

71 Suppe

Komponenten

3

7| Fleisch / Fisch
18,41 Nudeln
2| Sauce

Komponenten

4

71 Fleisch
11,71 Beilage
2| Sauce

71 Suppe
4,3l Suppe
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BESTUCKUNGSVARIANTEN BIS 50 PERSONEN
lhr thermoport® fUr unendliche Genussvielfalt

thermoport® 1000
Kunststoff & Edelstahl &

thermoport® 1000
Kunststoff & Edelstahl &

thermoport® 1000
Kunststoff & Edelstahl &

Personen Komponenten

o0 3

2x 1/1 100f je 11,71 Nudeln
1x 1/1 100f 11,71 Sauce

Personen Komponenten

o0 3

1x 1/1 200f 26| Nudeln
1x 1/1 100f 11,71 Sauce
1x 1/1 065f 5,6] Parmesan

Personen Komponenten

50 2

1x 1/1 200f 26| Spatzle
1x 1/1 200f 26l Linsen

Rieber
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thermoport® 1000
Kunststoff & Edelstanl ¢

thermoport® 1400 O
Edelstahl

FRONTLOADER
bis 50 Personen

Personen Komponenten

o0 3

1x 1/1 065f 71 Tofu
1x 1/1 150f 18,4l Beilage
3x 1/1 065f je 7| Gemuse

Personen Komponenten

°0 3

2x 1/1 065f je 71 Fleisch / Patties
2x 1/1 065f je 71 Gemiise 1

2x 1/1 065f je 7| Gemiise 2

1x 1/1 065f 7| Gemdise 3

MEHR RIEBER
BESTUCKUNGS-
VIELFALT
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BESTUCKUNGSVARIANTEN AB 50 PERSONEN
lhr thermoport® fUr unendliche Genussvielfalt

thermoport® 1000
Kunststoff & Edelstahl &

thermoport® 1000
Kunststoff & Edelstahl &

thermoport® 1000
Kunststoff & Edelstahl &

Personen Komponenten

92 2

1x 1/1 200f 261 Nudeln
3x 1/1 065f je 71 versch. Sauce

Personen Komponenten

92 2

1x 1/1 100f 11,71 Reis
1x 1/1 200f 26| Gemise

Personen Komponenten

10 I

2x 1/1 100f je 11,7| Hauptkomponente
2x 1/1 100f je 11,7| Beilage

thermoport® 1000
Kunststoff & Edelstanl ¢

thermoport® 1400 O
Edelstahl

thermoport® 2000 O
Edelstahl

FRONTLOADER
ab 50 Personen

Personen Komponenten

60 1

4x 1/1 100f je 11,7I Eintopf

Personen Komponenten

60 4

1x 1/1 100f 11,7l Fleisch
1x 2/3 200f 15,3| Beilage
1x 1/1 100f 11,71 Gemiise
1x 1/3 200f 6,6 Sauce

Personen Komponenten

60-70 4

1x 1/1 200f 26l Fleisch
1x 1/1 200f 26l Beilage
1x 1/1 200f 26| Gemise
1x 1/1 100f 11,71 Sauce
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BESTUCKUNGSVARIANTEN AB 50 PERSONEN
lhr thermoport® fUr unendliche Genussvielfalt

thermoport® 1600 %)
Edelstanl

thermoport® 1000
Kunststoff & Edelstanl s

thermoport® 1600 %)
Edelstanl

Personen

75

1x 1/2 200f
1x 1/1 200f
1x 1/1 200f

Personen

Komponenten

2

10,9I Fleisch

26! Beilage

261 Ausgabebereit
gemischt

Komponenten

75-85 2

1x 1/1 100f
1x 1/2 100f
1x 1/2 100f
1x 1/1 200f

Personen

11,71 Salat
5,3l Salat
5,3 Dressing
26| Dessert

Komponenten

90-100 2

8x 1/1 065f

Fleisch & Beilage
Fleisch & Gemuse
Fisch & Gemuse
Tofu & Gemuse
Reis & GemUse
je7l

thermoport® 1600 O
Edelstahl

thermoport® 1000
Kunststoff & Edelstanl &

thermoport® 3000 O
Edelstahl

Personen

100

1x 1/1 150f
1x 1/1 200f
1x 1/1 200f

Personen

100

1x Klihlpellet

1x 1/1 100f
1x 1/1 100f
1x 1/3 150f
1x 2/3 150f

Personen

FRONTLOADER
ab 50 Personen

Komponenten

3

18,4l Tofu
261 Gemuse
26l Suppe

Komponenten

3

11,71 Salat
11,71 Salat
4,9| Dressing
11,8l Dessert

Komponenten

160 2

3x 1/1 200f
2x 1/1 200f

je 26l Reis
je 26l Sauce
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BESTUCKUNGSVARIANTEN AB 50 PERSONEN
lhr thermoport® fUr unendliche Genussvielfalt

thermoport® 1000
Kunststoff & Edelstanl s

thermoport® 1000
Kunststoff & Edelstanl s

thermoport® 1000
Kunststoff & Edelstanl s

Personen Komponenten

160 1

1x KUhlpe"et (28 Stk. Weckgléser pro GN)
6x 1/1 020f - 040f  je 3,4 Dessert

Personen Komponenten

200 2

1x Kiihlpellet
2x 1/2 200f je 21,8 Salat
1x 1/1 065f 7| Dressing

Personen

280

1x Kihlpellet
4x 1/1 065f je 71 Dessert

thermoport® 3000 O
Edelstahl

thermoport® 2000 O
Edelstahl

thermoport® 1000
Kunststoff & Edelstahl s

FRONTLOADER
ab 50 Personen

Personen Komponenten

15x 1/1 065f je 71 Beilage

Personen Komponenten

450 1

10x 1/1 065f je 7| Fleisch

Portionen pro 1/1 Blech

3

3x Einschubblech
3x 1/2 Rost 12 Huhnchen / Ente etc.
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